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Speisekarte | Menu



Vorspeisen | Starters

Romana Salat | Romana Salad - L, M, G, C
Caesar Dressing, Croutons, Ei, Parmesan, Speck
Caesar dressing, croutons, egg, parmesan cheese, bacon

wibhle dein Topping | Choose your topping

Mit gebratenen Hiihnerstreifen | with roasted chicken breast
Mit gebratenen Garnelen | with roasted prawns

Mit pochiertem Ei | with poached egg

Sardine in der Dose | Canned Sardine -A, D, C, L, M
Thymian, Zitrone, Pfeffer, Wildkrdutersalat, Baguette
thyme, lemon, pepper, wild herb salad, baguette

Carpaccio vom Rind - C,E,G,M
Cipriani Sauce, Rucola, Pinienkerne, Parmesan, Krauterseitlinge
cipriani sauce, rucola, pine nuts, parmesan, herb mushrooms

Suppen | Soups

Rinderconsommé | Beef Consommé - A, C, G, L
Krauterfrittaten, GrieBnockerl, Speckknddel
sliced pancakes, semolina dumplings, bacon dumpling

Tagessuppe | Soup of the Day

Schaumsuppe von der weilRen Zwiebel | Onion cream soup - A,C,D,E,G,L,0

Espresso, gebackene Sardine | espresso, baked sardine

19.9€

a€
p.Stk3 €
3€

14.5€

7€

8€

8.9¢€

8.5€



Kleine Happchen | Small Bites

Steakhouse Fries | Steakhouse fries-¢, M
Chili-Triiffelmayonnaise | chili truffle mayonnaise

Gebratene Salzburger Hauswurst | Roasted Sausage - A, G, M
Sauce Ajvar, Pimentos, Knoblauchbrot | ajvar sauce, pimentos, garlic bread

Grofie Happchen | Big Bites

The Passenger Club Sandwich - a,c, L, M
Putenbrust, Speck, Ei, Steakhouse Fries, Coleslaw
turkey breast, bacon, egg, steakhouse fries, coleslaw

The Passenger Burger Premium Angus Beef - A,c,G, M
Rindfleisch, Speck, Kase, Steakhouse Fries, Coleslaw, Ketchup, Mayonnaise
beef, bacon, cheese, steakhouse fries, coleslaw, ketchup, mayonnaise

Gebackener Karfiol | Fried Cauliflower - A, c,6, M
Sauce Tartare, Aioli, Preiselbeeren, Salatherzen, Balsamico
tartare sauce, aioli, cranberries, lettuce hearts, balsamico

Backhendl | fried chicken - A, ¢, E, G
Zweierlei Kartoffel, Preiselbeere, Zitrone, Sauce Tartare
potatoes, cranberries, lemon, sauce tartare

Fish & Chips -A,c,D, G, M, R
Calamari, StiBkartoffel Pommes, Aioli | calamari, sweet potato fries, Aioli

11.9€

13.9€

21.9€

23 €

17.9€

24 €

28 €



Hauptspeisen | Mains

Asiatische Bowle | Asiabowl - A, c, G, L 21€
Reis, Quinoa, Tomaten, Gurke, eingelegte Zwiebel, Granatapfel Kerne, Niisse, Saisonales Gemiise

Blattsalat, Asia Dressing

rice, quinoa, tomatoes, cucumber, onion, grenadine seeds, nuts, seasonal vegetables, salad, asia dressing

wibhle dein Topping | Choose your topping

Mit gebratenen Hiihnerstreifen | with roasted chicken stripes 5€
Mit gebackenen Garnelen | with breaded prawns p.Stk4 €
Mit gerduchertem Tofu | with smoked tofu 2,5€
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken | Viennese Veal Schnitzel - A, ¢, G, M, L 31€

Preiselbeeren, Erdapfel-Vogerlsalat | cranberries, potato-field salad

Triiffel Linguine | truffle linguine - A, 6, 0 7€
Junger Lauch, Erbsenkresse, Babyspinat | young leek, cress, baby spinach

wibhle dein Topping | Choose your topping
Mit gebratenen Garnelen | with roasted prawns p.Stk3 €

Tagliata vom Rind | Beef tagliata - A, ¢, G, M 29 €
Rucola, Grana Padano, Oliven, Kartoffel Spalten, Grissini
rucola, Grana Padano, olives, potato wedges, grissini

Veganes Massaman Thai-Curry | Vegan Massaman Thai Curry - E, F, N 22€
Kartoffel, Karfiol, Lauch, Erdniisse, Basmatireis | potatoes, cauliflower, leek, peanuts, basmati rice

wibhle dein Topping | Choose your topping

Mit gebratenen Garnelen | with roasted prawns p.Stk3 €
Mit gebratenen Hihnerstreifen | with roasted chicken stripes 5€
Vegane Ramen Suppe | Vegan ramen soup - A, C, G, L, F 16.5€

Pak - Choi, Gemlse, Sprossen, Ingwer, Chili, Ramen, Tofu
pak - choi, vegetables, sprouts, ginger, chili, ramen, tofu

wibhle dein Topping | Choose your topping

Mit confiertem Schweinebauch | with confided pork-belly 9€
Mit gebratenem Rinderfilet - 180 g | with roasted Beef-filet 20€
Mit gebratenen Garnelen | with roasted prawns p.Stk3 €



Dessert

Apfelstrudel | Apple Strudel - A, ¢, G 8.9€
Vanillesauce, Sorbet | vanilla sauce, sorbet

Cheesecake - A, C,E,F, G, H (K]
Streusel, Beeren | crumbles, berries

Kasevariation | cheese variation 14 €
Chutney, Trauben, Gebédck | chutney, grapes, bread

Tages Kuchen | Cake of the day - A,c,G 4€

Marinierter Zitronenkuchen - A,c,G 12€
Topfeneis, Waldbeereis, Melissen Sorbet | curd-ice, berry-ice, sorbet

Sorbet Variation 12€

Allergene Index | Allergen Index

A - Glutenhaltiges Getreide B - Krebstiere C - Eier von Geflligel D - Fisch (auler Fischgelatine) E - Erdniisse F - Sojabohnen G - Milch von
Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) H - Schalenfriichte L - Sellerie M - Senf N - Sesamsamen O - Schwefeldioxid und
Sulfite P - Lupinen R - Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

A - Cereals containing gluten B - Crustaceans C - Eggs from poultry D - Fish (excluding fish gelatin) E - Peanuts F - Soybeans G - Milk from
mammals and dairy products (including lactose) H - Tree nuts L - Celery M — Mustard N - Sesame seeds O - Sulfur dioxide and sulfites

P - Lupin R - Mollusks, such as snails, mussels, squid

Alle Preise in Euro und inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices in euros and inclusive of statutory VAT.



